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Conferenza stampa di presentazione della 26ma edizione del Forum del Garda

Sede di Garda Trentino SpA-Azienda per il Turismo - Giovedi 09 maggio 2019

Presenti: Germano Berteotti, Claudia De Scolari Bonatti, Gianfranco Ghisi, Manuela La

Via, Vittorio Rasera, Claudio Zanoni, Francesca Zanoni

Marco Gnesotto (Presidente R.C. Salo-Desenzano del Garda), Giuseppe

Lorenzini (Past President R.C. Peschiera e del Garda Veronese), Marco

Benedetti (Presidente di Garda Trentino SpA e del Consorzio Garda Unico),

Marco Brink (chef del ristorante “Area” del’Hotel Du Lac et Du Parc Grand

Resort), Giorgio Robustelli (Direttore commerciale dell’Hotel Du Lac et Du Parc

Grand Resort), Francesco Marchi (I’Adige), Robert Tosin (Trentino), Fabio Galas

(La Busa)
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E’ stata presentata ieri, presso la sede di Garda Trentino SpA, la 26ma edizione del Forum
del Garda, promosso annualmente dai tre Rotary Club gardesani (Riva del Garda, Peschiera
e del Garda Veronese, Salo-Desenzano del Garda) ed organizzato quest'anno dal Rotary
Club Riva del Garda, con il patrocinio di Garda Trentino SpA-Azienda per il Turismo, di Riva
del Garda Fiere Congressi SpA e di Cassa Rurale Alto Garda, che si svolgera a Riva del
Garda, presso I’ Hotel Du Lac et Du Parc Grand Resort, lunedi 13 maggio, con inizio alle
ore 18.00.

Tale edizione, con tema: “La cucina del Lago di Garda tra tradizione ed innovazione, quale
importante risorsa per sua promozione culturale e turistica”, intende valorizzare e
approfondire la tradizione della gastronomia gardesana, ripercorrendo i momenti storici in cui
inizio a diffondersi l'utilizzo in cucina dei sapori del Garda, in particolare del pesce del lago,
ma vuole anche proiettarsi nel futuro.

La tipicita gastronomica del Benaco oggi si trova infatti ad affrontare le grandi sfide della
promozione turistica e a questo riguardo si fara il punto della situazione sulle nuove tendenze
del turismo enogastronomico in un‘ottica sempre piu internazionale.

Non verra trascurato nemmeno l'aspetto legato alla tecnologia, a partire dal semplice
smartphone, sempre piu protagonista, piaccia o meno, delle nostre tavole.

Un numero crescente di persone, difatti, si collega on line per scegliere il ristorante in cui
cenare, lo prenota con un click e poi fotografa ogni portata prima di assaggiarla.

Non si tratta quindi di un semplice dettaglio, ma di una consuetudine che sta cambiando il
mondo in cui viviamo e di conseguenza anche il modo di proporre un cibo, un ristorante, un
territorio.

Trovare un nuovo equilibrio tra identita locale e veloci innovazioni sara percio il terreno di
confronto e dibattito di un forum che riunisce professionalita differenti, allo scopo di lanciare a
tutti spunti di costruttiva riflessione.

Non sara dimenticato infine I'importante ruolo rivestito dagli Istituti professionali, che hanno
sede su tutte tre le sponde del Lago, per la promozione della cultura enogastronomica nei
suoi molteplici aspetti e per la preparazione di personale sempre piu qualificato, con
competenze specifiche per la valorizzazione della tipicita dei prodotti locali (Centro
Formazione professionale alberghiero-Enaip di Varone di Riva -TN; Istituto professionale
alberghiero “Luigi Carnacina” di Bardolino -VR; Istituto professionale di Stato per
I'enogastronomia e I'ospitalita alberghiera “Caterina De Medici” di Gardone Riviera -BS).

Il convegno sara moderato da Monica Rubele, giornalista e conduttrice, per 10 anni inviata
dello storico programma RAIl “Sereno Variabile”, e vi parteciperanno, quali relatori, Livio
Parisi, Titolare dellOsteria “Al Pescatore” di Castelletto di Brenzone, Massimo Ghidelli,
Direttore di “Brescia Tourism”, Maria Beatrice Zambiasi, Direttore della Comunitd Montana
Parco Alto Garda Bresciano, Marco Do, Direttore commerciale della Guida Michelin, Eugenio
Signoroni, Curatore della Guida delle Osterie d’ltalia-Slow Food, Marco Benedetti,
Presidente di Garda Trentino SpA e del Consorzio Garda Unico, Maurizio Rossini,
Amministratore Unico di Trentino Marketing.

Al termine, ad invito, seguira la cena, con preparazione del relativo menu, affidata agli chef
Marco Brink del ristorante “Area” del Du Lac, Leandro Luppi del ristorante “Vecchia
Malcesine” di Malcesine (stella Michelin) e Massimo Fezzardi del ristorante “Esplanade” di
Desenzano (stella Michelin).




Marco Brink rappresentera la sponda trentina al Forum del Garda 2019

RIVA-11 13 maggio Riva tornera
ad ospitare il «Forum del Gar-
da», I'evento di approfondi-
mento organizzato alternativa-
mente dai Rotary club delle tre
sponde del lago. Dopo I'impor-
tante edizione del 2016, quan-
do sempre in citta venne pro-
mossa la candidatura del Gar-
da a Patrimonio Unesco, que-

stavolta il tema conduttore di
questa 26° edizione del fourm
sara la tradizione gastronomi-
ca gardesana.

1l Forum si svolge al «Du Lac»
di Riva, con inizio alle 18, & or-
ganizzato dal club Rotary di Ri-
va, guidato dal presidente Clau-
dio Zanoni e con I'impegno or-
ganizzativo profuso dal segre-

o
o
D

*
X/

L)

X4

Rassegna stampa

W79 Toma in Trentino il «Forum del Garda» organizzato dal Rotary, il 13 al Du Lac

C’e tutto il gusto del nostro lago

tario Germano Berteotti, e ha
il patrocinio di «Garda Trenti-
no», «Fierecongressi» e Rurale
Alto Garda

«La cucina del Lago di Garda,
tra tradizione ed innovazione,
quale importante risorsa per
la sua promozione culturale e
turistican» & il titolo dell'even-
to.

Nel programma del convegno
di quest’anno, moderato da
Monica Rubele, giornalista di
«Rai 2», dopo i saluti istituzio-
nali (dei vertici rotariani ma
anche dell’assessore provin-
ciale al turismo Roberto Failo-
ni, del sindaco di Riva Mosaner
e di Pellegrini per Fierecongres-
si) sono previste tre relazioni.
La prima affidata a Livio Parisi,
rivano, figura notizzima nel
mondo gardesano e titolare
dell'osteria «Al Pescatore» di
Brenzone. Parisi raccontera

storia ed evoluzione della cu-
cina gardesana fino ai giorni
nostri». Quindi Massimo Ghi-
delli, direttore di «Brescia Tou-
rism» ed autore del libro «Il gu-
sto del Garda», con tema «La
cucina dalla forchetta ai social
media». Infine Maria Beatrice
Zambiasi, direttore della Co-
munitd montana parco Alto
Garda Bresciano, su «Sua mae-
sta il carpioner.

Difficile parlare di cucina del
Garda senza poi goderne. Ed
ecco che il forum proseguira
poi con la presentazione del
ment della successiva cena, a
cura degli chef Massimo Fez-
zardi, del ristorante «Esplana-
de» di Desenzano (Stella Miche-
lin), Leandro Luppi, de «La Vec-
chia Malcesine» (Stella Miche-
lin) e Marco Brink, padrone di
casa e chef del «Du Lac».

Ci sara poil'intervento dei cu-

Claudio Zanoni, presidente Rotary

ratori di due guide gastrono-
miche nazionali, Marco Do del-
la «Guida Michelin» ed Eugenio
Signoroni della «Guida delle
Osterie d'Italia».
Gli stessi curatori evidenzie-
ranno l'impegno profuso da
molti esercizi gardesani, per la
valorizzazione dei prodotti lo-
cali (non solo il pesce di lago,
ma anche quelli del territorio
circostante), investendo nella
ristorazione non solo di eccel-
lenza, ma soprattutto di quali-
ta, come importante volano sia
per il turismo, che per I'econo-
mia in generale.
Infine, il dibattito, con inter-
venti di Maurizio Rossini, am-
ministratore unico di «Trentino
Marketing», e di Marco Bene-
detti, presidente «Garda Tren-
tino spa» nonché presidente
del consorzio «Garda Unicon.
D.P.

I’Adige — sabato 04 maggio 2019



Convegno Rotary

La cucina

del Garda?
Un veicolo

di promozione

isvolgera lunedia

Riva del Garda,

all'hotel Du Lac et Du
Parc Grand Resort, con
inizio alle ore 18, la
26esima edizione del
Forum del Garda,
promosso annualmente

del Garda) ed organizzato
quest'anno dal Rotary Club
Riva del Garda.

«La cucina del Lago di

Corriere del Trentino — venerdi 10 maggio 2019
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[ piatti del Garda:
grande risorsa
per il turismo

+ tre club del Rotary ieri alla presentazione con Marco Benedetti

Itforum. ILRotary Club
diRiva propone un
convegnossullacucina
tipicadel lago

lu.Sfahamhkgmkper
pescedimareepit

sapo-
modiquelbdihgo E faccia-

‘molo con un forum chei Rota-
ry Club di Riva del Garda, Pe-
schiera e SaloDesenzano pro-
pongono per lunedi prossimo,
13 maggio, all'Hotel Du Lac et
Du Parc. Interventi di esperti
eon:hs(omnhdimmmﬂnne
pratica (cioéa tavola imbandi-
ta) dimostreranno [I'assioma

senza ombra di dubbio. leri
r (“La cucina
190 di Garda tra tradizio-
neemnmazlme,gmknm
risorsa per lasua
portante PE"e -
éﬂumlo)esmopmm
dai dei Rotary

organizzatore Ger-

mmBerteomPerumtodel
(lnbdikwache.ogmman—
i, ha il compito di!
mﬂfmmlmmmdatemiche
tutto il territorio

coinvolgono
gardesano. Da 26 anni i tre

clubsialternanoa proporrete- -

matiche comuni, dibattiti ca-
pacidilasciare il segnoedisol-
lecitare interventi concreti. £
il caso, quest'anno, del tema
enogastronomico, una vera e
propria eccellenza nel Garda
che si fa apprezzare dai turisti
anche per i piatti che porta in
tavola.

Lapassione dei turisti

Una volta gli ospiti lungo le
sponde del lago si portavanoa
casa vestiti e capi in pelle, bor-

se e borsette, Oggi ri
kmowngmmmpm,
apartire dall'olio per prosegui-
resui vini ealtre specialitd. Ec-
coquindi che la cucina diven-
ta un tratto specifico del Gar-
da e del suo territorio, traino
turistico alla pari delle bellez-
ze naturali. Al forum che avra
inizio alle 18 si parlera della
storia e della tradizione della

grandi :

cina. E poi gli chef presente-
ranno un loro piatto: Massimo
Fezzardi, Leandro Luppi e
Marco Brink sono prontia stu-
pireil palato. A chiudereil di-
battito con Maurizio Rossini
di Trentino Marketing e Mar-
co Benedetti, presidente del
Consorzio Garda Unico.

Trentino — venerdi 10 maggio 2019



BT |l «Forum del Garda» celebra la cucina del lago

Cena stellata al «Du Lacy

FRANCESCO MARCHI

RIVA - «Sono fiero e orgoglioso
di ospitare questo grande even-
to, I'Hotel Du Lac ha gia predi-
sposto la massima cura nell’or-
ganizzazione e garantira il mas-
simo impegno per la buonariu-
scita di questa edizione del Fo-
rum del Garday.

Le garanzie di Giorgio Robustel-
li, responsabile congressi del-
I’hotel in cui lunedi avra sede
I'iniziativa promossa dai tre Ro-
tary Club gardesani (Rotary
Club Sald e Desenzano del Gar-
da, Riva del Garda e Peschiera
e del Garda) vogliono sottoli-
neare come il grande lavoro in
vista dell’evento sia in realta

gia premiato dalle previsioni: -

le prenotazioni per un posto al-
la tavola degli chef Marco Brink
(chef del ristorante Area del Du
Lac), Leandro Luppi (stella Mi-
chelin del ristorante Vecchia
Malcesine) e Massimo Fezzardi
(chef stellato del ristorante
Espande di Desenzano) hanno
subito superato la stima preli-
minare e sono ora chiuse per
limite raggiunto. {

Ne era invece pil che sicuro
Paolo Scattolini, vicepresidente
del Club Rotary di Peschiera,
secondo cui «& sufficiente una
disamina sulle tendenze turi-
stiche per capire come il lago
di Garda offra un’eccellenza ali-
mentare nei propri prodotti e
in questa occasione i nostri
chef stellati dimostreranno co-
mei pesci di lago quali il luccio,
il persico ol coregone non ab-
biano motivo di essere bisfrat-
tati dai sostenitori del pesce di
mare. :

«Tutto nasce da uno splendido
lavoro di squadra e di coordi-
nazione tra le nostre tre sponde
di lago - aggiunge Marco Gnesot-
to, presidente del Club Rotary.
di Desenzano - capaci di valo-
rizzare una regione omogenea
nell'interesse delle tre province
coinvolte. Per questo voglio rin-
graziare Germano Berteotti, la
meticolosita del lavoro suo e
del suo gruppo ci sara di ispi-
razione I’anno prossimo, quan-
do tocchera di nuovo a noi
ospitare la manifestazione. Ab-
biamo in progetto di valorizzare
i siti archeologici del nostro la-
g0, ma & ancora una primiziar.

I'Adige —

Per ora pero gli occhi sono tutti
per la gastronomia del Benaco
e per i suoi demiurghi, tra cui
appunto Marco Brink: «La cena
si terra in una magnifica loca-
tion, i numeri dei partecipanti

ci faranno lavorare parecchio -

ma il menti & interessante e ogni
piatto avra il suo spazio»

venerdi 10 maggio 2019

Rotary Oresg GARD:

Club Riva del Garda
Club Peschiera e del Garda Veronese
Club Salo - Desenzano del Garda

%CasaRurale
Alto)Garda

organizzano

26° edizione
FORUM

DEL GARDA
2019

LUNEDI 13 MAGGIO
ore 18.00

Du Lac et Du Parc Grand Resort
Riva del Garda (TN)

La cucina del Lago di Garda
tra tradizione ed innovazione
quale importante risorsa

per la sua promozione
culturale e turistica

Segreteria: Federica - Danila - Ufficio 0464 - 553405 - e-mail: rcrivadelgarda@rotary2060.eu
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